Stanoveni kvalitativnich
parametru filet

Faze vyvoje technologie
Faze 3

Validace technologie a jeji
preneseni do realného
prostredi. Testovani technologie
mimo laboratof a jeji Uprava pro
externi podminky.

Status IP ochrany

Autorskopravni ochrana

Strategie pro hledani
partnera

Investice, Licencovani

Warning: file_put_contents(): Only
0 of 193 bytes written, possibly out
of free disk space in
/home/transfera.cz/htdocs/portf
olio/lib/coreerrors.class.php on
line 216

Instituce

Jihoéeska univerzita v Ceskych
Budéjovicich

Vlastnik

Jihoéeska univerzita v Ceskych
Budéjovicich

Motivace

Kvalita potravin a zplsoby produkce se staly primarnimi problémy v
souvislosti se spotrebitelskym chovanim a zvysenou industrializaci a
globalizaci potravinového dodavatelského retézce. Spotrebitelé
pozaduji vysokou kvalitu a bezpec¢nost ryb a rybich produktd, které
vyzaduji vysoké standardy v fizeni procest a zajisténi kvality.
Hyperspektralni zobrazeni jako technologie analyzuje fyzikalni a
chemické vlastnosti ve vzorcich v fadové kratsim Case nez standardni
metody.

Popis

SW pro stanoveni kvalitativnich parametrd filet umoZzniuje nacteni
naskenovanych dat, detekci oblasti filetu a naslednou predikci
parametrd. Pro vyhodnoceni jsou tedy zapotrebi pouze vstupni data,
nasledna analyza je provedena automaticky. SW navic umoznuje
zobrazeni vstupnich dat a jejich export do formatu pouZzitelného pro MS
Excel. SW predstavuje samostatné spustitelna aplikace, kterou dokaze
obsluhovat bézny uZivatel. Vystupy jsou predkladany formou
srozumitelné vizualizace. SW hodnoti tyto parametry: lipidy, tuky a pH.

Komercni vyuziti

Ocekavané komercni vyuziti vysledku je implementace automatického
zpracovani dat ze zobrazovaciho systému hyperspektralni kamery
spolu s algoritmy strojového uceni pro kvantifikaci vybranych
kvalitativnich znakd, jako je textura, proteiny, pH a lipidy, ve formé
specializovaného softwaru. Vysledny produkt je mozné vyuzit pfi
zpracovani ryb, kdy je nutné stanovovat jmenované parametry. Vyuziti
je déle v préibéhu kultivace ryb, kdy jsou zjistovany vlivy diet na
vyslednou kvalitu rybiho masa. Nakladna a zdlouhava chemicka
analyza tedy miZe byt tedy nahrazena efektivnéjsim postupem. Pro
nasazeni vysledku tedy existuje zavedeny trh, kdy dojde k nahrazeni
stavajici technologie (chemicka analyza) novou (analyza pomoci
hyperspektralni kamery).
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